. Das Meni ~

Badischer F'eldsalat an Walnussdressing
mit gebratenem Speck & Croutons

Wiirzigsiisse ,Red Curry-Coconut” Kiirbissuppe, Sesamstingle

Filet vom Sankt Petersfisch und geschélte Tiger-Garnelen an Sehnittlauch-
Weissweinsahnesauce, Himalaya-Dasmatiduftreis, Gemiise
Menii komplett 57- € / ohne Suppe 53, €
oder

Fécher vom Hirschriickenfilet, caramelisicrte geschilte Maroni im Zimtbratapfel,

glasierte Wildrahmsauce, Sidtiroler demmelknddel, Rotkrautgemiise

Menii komplett 58- € / ohne Suppe 54.- €

oder
Riickenfilet vom &alzgraslamm, aromatisch-wiirzige Thai-Lammsauce,
fritiertes indisches Papad, Himalaya-Basmatiduftreis, Gemiise

Menii komplett 57- € / ohne Suppe 53- €

oder
Trentiner Kdse-Semmelknddel in Triiffelbutter
geschwenkt, gebratene Steinchampignons,
gehobelter Parmesan, Gemiise
Menii komplett 47- € / ohne Suppe 43,- €

- OC_

Lauwarmer Gewiirzkompott von badischen Zwetschgen,
kremiges Dourbonvanillecis

Vorspeisen
Cemischte Salate der Saison

Badischer Feldsalat an Walnussdressing mit gebratenem dpeck & Croutons
oder mit gerdsteten Saaten und Getreidekdrnern

Gratinierte cheiben von der Ziegenkiserolle, pochierte Feigen auf Rote bete,
Mix von gerdsteten Nissen, badischer Feldsalat an Walnussdressing

Suppen
Wirzigsiisse ,Red Curry-Coconut” Kiirbissuppe, desamstingle zum dippen
Kréttige Fleischbriihe vom Rinder-Tatelspitz mit Kréutertladle

€
8,50

11~
1050

15

9,50
9,50



Die Teischgerichte Dort. € /K. Dort €

Gegrilltes Pouletbriistchen, panierte Ananas und Banane, pikante 28-
Thaicurrysauce, Himalaya-BDasmatiduftrels, Gemiise

Cordon bleu ,Profumata”, &chweineriicken, Chili-<®alami, Hinterschinken, 28 -
Gorgonzola, Bergkase, Artischocken, Knoblauch, Pommes frites, Gemiisc

Medaillons vom Schweinefilet mit gebratenen Steinchampignons in 30, 2850
kremiger Rahmsauce, Spitzle, Gemiise

Wiener &chnitzel’, Kalbshiiftlemedaillons in schaumiger Butter gebraten, 39 30,50
Dommes frites, Gemiise

Rumpsteak vom siidamerikanischen Premiunreilandrind mit buntem 36,
Dfefferschrot gegrillt, gerdsteten dpeckscheiben, Rosmarin-
Knoblauchjus, &pitzle, Gemiise

Gegrilltes Riickenfilet vom Salzgraslamm, aromatisch-wiirzige Thai-Lammsauce,  36- 3450
fritiertes indisches Papad, Himalaya-Basmatiduftreis, Gemiise

Separat servierte dunkle Bratensauce oder Rahmsauce 3,
Die Wildgerichte
Wiirzig gebeizter Rehgulasch, gerdstete Speckscheiben und gebratene 33- 3150

Apfelringe, Sidtiroler demmelknddel, Rotkrautgemiise

Rehmedaillons mit sautierten Waldpilzen an Preiselbeer-Gahnesauce, 38 3650
Spiitzle, Rotkrautgemiise

Fécher vom Hirschriickenfilet, caramelisierte geschalte Maroni im Zimtbratapfel,  37- 3550
glasierte Wildrahmsauce, &iidtiroler demmelknddel, Rotkrautgemiise

Aus Fluss und Meer

Gebratenes filet vom Sankt Peterstisch und geschélte TigerGarnelen 36, 3450
an &chnittlauch-Weissweinsahnesauce, Himalaya-Dasmatiduftreis, Gemiise

Medaillons vom Lachsforellenfilet nach ,Grenobler Art™ mit Croutons und 32- 3050
Kapern in schaumiger Zitronenbutter gebraten, Schwenkkartofteln, Gemiise

Der Mehrkostenaufwand bei Bestellung cines gemischten Salates als separates Gericht
anstelle des beinhalteten Gemiiscbuketts betrigt 3,50 €



Unscre vegetarischen Gerichte €

[rische Frichte in pikanter Thaicurrysauce, Himalaya-Basmatiduftreis 23-
Maximilianos ,Canederli Trentini” (Trentiner Kase-demmelknddel) in Triiffelbutter 25-
geschwenkt, gebratene Steinchampignons, gehobelter Parmesan, Gemiise

JSidtiroler &chlutzkrapten”, Ravioloni mit 3erlei Kise und Spinat gefiillt in 21,
brauner Butter geschwenkt, gehobelter Parmesan, Gemiise

Piemonteser Steinpilztortelloni™ mit sautierten Waldpilzen an Kréuterrahmsauce, 28-
Gemiise

Die hausgemachten Desserts

,Creme Brilée”, flambierte caramelisierte Bourbonvanillekrem, Friichte und Beeren 8,50
Lauwarmer Gewiirzkompott von badischen Zwetschgen, kremiges Bourbonvanillecis 10,50
Amaretto-Parfait und ofenwarmer Schokoladen-Brownie auf Bourbonvanillesauce, 11-

Friichte und Beeren

LSorbetteller”, dreierlel Sorbets vom reinen Fruchtmark, Friichte und Beeren, 12,50
Saucenspicgel vom reinen Fruchtmark (nach Tagesangebot)

Unser ,Kaiserschmaren™ mit lauwarmem Gewiirzkompott von badischen 12,
Iwetschgen, kremigem Bourbonvanilleeis und -sauce

Der .heisse Tip“

Fierlikor-Macchiato” - der Trend-Kaffee fiir Herbst & Winter
Doppelter Fspresso mit Fierlikdr unter einer &ahnehaube 6,80

Line &peisckarte mit den deklarierungspflichtigen Allergenen in unseren
Speisen erhalten &ie auf Nachfrage von unseren dervicemitarbeitern



