. Das Meni ~

Wildkrauter-Blattsalate auf Salatherzen an Walnuss-
dressing mit gerdsteten Gaaten und Getreidekornern

Kremsuppe vom Markgréfler Barlauch mit warmem &chinkencanapé

9

Salzgraslamm-Riickenfilet, Kirschtomaten, Artischocken, Steinchampignons,

Oliven, mediterrane Lammsauce, kremiger Risotto

Menii komplett 59 € / ohne Suppe 55, €

oder
Spargel mit Medaillons vom Schweinefilet, .Sauce Hollandaise”, Kratzete

Menii komplett 60- € / ohne Suppe 56 €

oder
Medaillons vom Lachsforellenfilet mit Mandelblittchen in schaumiger
Butter gebraten, Schwenkkartofteln, Gemiise

Menii komplett 55- € / ohne Suppe 51- €

oder

Spargel mit ,Sauce Hollandaisc™ und Schwenkkartoffeln
Menii komplett 55- € / ohne Suppe 51- €

O

Amaretto-Parfait mit Friichten und Beeren
an Mokka-Bourbonvanillesauce

Vorspeisen
Cemischte Salate der Saison

Wildkrduter-Blattsalate auf Galatherzen an Walnussdressing mit gebratenem
Speck & Croutons — oder  mit gerdsteten Gaaten und Getreidekdrnern

Lauwarmer Spargelsalat, Wildkrduter-blattsalate, Holunderbliten-Balsamicoressing

Suppen
Spargelkremsuppe mit Spargelstiicken, gerdsteten Gaaten und Getreidekornern

Kremsuppe vom Markgréfler Barlauch mit warmem &chinkencanapé

8,50
11~

15,50

9,50



Die Teischgerichte

LSaltimbocca”, gegrilltes Pouletbriistchen mit Rohschinken und pliickfrischem
Salbei getiillt, dunkle Gefligelsauce, kremiger Risotto, Gemiise

.Dirlauch-Cordon bleu”, Schweineriicken, Pesto vom Markgrafler Bérlauch,
gekochter Hinterschinken, wiirziger Bergkise, Pommes frites, Gemiise

Medaillons vom Schweinefilet mit gebratenen Steinchampignons an
flambierter Cognac-Plefterrahmsauce, Spétzle, Gemiise

Wiener Schnitzel” von Kalbshiiftlemedaillons in schaumiger Butter gebraten,
Dommes frites, Gemilise

Salzgraslamm-Riickenfilet, Kirschtomaten, Artischocken, Steinchampignons,
Oliven, mediterrane Lammsauce, kremiger Risotto

Separat servierte dunkle Bratensauce oder Rahmsauce

Dort. € / kl. Port €

28,

28,

30-

32

36,

Gegrillte Steaks von getreidegetiitterten Premium-reilandrindern

Rumpsteak mit gestossenem Plefter gegrillt, provencalische
Rosmarin-Knoblauchjus, Spétzle, Gemiise

Rumpsteak mit unserer ,Sauce béarnaise”, Schwenkkartofteln, Gemiise

Aus Fluss und Meer

Medaillons vom Lachsforellenfilet mit Mandelblittchen in schaumiger
Butter gebraten, Schwenkkartofteln, Gemiise

Spargel, Medaillons von arktischen Kabeljau-Loin (Premium-Mittelstiick) in
schaumiger Butter gebraten, .Sauce Hollandaise”, chwenkkartoffeln

Weisser C%p@f‘%@] mit unserer traditionell hergestellten, handgeschlagenen ,Sauce Hollandaise”
aus Butler, Eigelb und Krauter-Weissweinreduktion

Spargel, .Sauce Hollandaise”, Schwenkkartofteln

Spargel, dreferlet Schinken, ,Sauce Hollandaise™, Schwenkkartofteln
Spargel, Medaillons vom échweinefilet, ,Sauce Hollandaise™, Kratzete
Spargel mit ,Wiener Schnitzel” vom Kalb, .Sauce Hollandaise”, Kratzete

Spargel, Medaillons von arktischen Kabeljau-Loin (Premium-Mittelstiick) in
schaumiger Butter gebraten, .Sauce Hollandaise”, dchwenkkartoffeln

36,

31

32,

38

32
37
37

Der Mehrkostenaufwand bei Bestellung cines gemischten Salates als separaten Gang

anstelle des beinhalteten Gemiiscbuketts betrigt 3,50 €

28,50

30,50

34,50

30,50

36,50

35,50
36,50
36,50



Vegetarische Gerichte

Geschmolzene Kirschtomaten, Artischocken, Steinchampignons, Oliven,
Rucola mit gehobeltem Parmesan an kremigem Risotto

Spinat-Ricotta Tortelloni an kremiger dauce vom Markgréfler Barlauch, Gemiise
Spargel, ,Sauce Hollandaise”, Schwenkkartofteln

Maximilianos ,Piemontescr Triffelbutter-Kartoftelgnocchi” in brauner Butter
geschwenkt, belegt mit Rucola und gehobeltem Parmesan, Gemiise

Die hausgemachten Desserts

.Creme Brilée”, flambierte caramelisierte Bourbonvanillekrem, Friichte und Beeren
Panna cotta”, Erdbeeren, Mango und Ananas, reines Fruchtmark von Erdbeeren

Lauwarmer Rhabarberkompott mit marinierten Erdbeeren, kremiges
fter Fight™ Dfefferminz-&chokoladencis

Sorbetteller”, dreierlet Sorbets vom reinen Fruchtmark, Friichte und Beeren,
Saucenspicgel vom reinen Fruchtmark

Ausgebackene Apfelkiichle (Beignets) in Zimt-Zucker mit kremigem Bourbonvanilleeis

Distazien-Parfait, Erdbeeren, Mango und Ananas, kicines ofenwarmes
&chokoladenkiichle, Saucenspicgel vom Mangofruchtmark

Der ,heisse Kaftectip®

Doppelter Espresso mit Kokosnuss-Sirup unter ciner dahnehaube
mit weissen Schokoladenraspeln

Line &peisckarte mit den deklarierungspflichtigen Allergenen in unseren
Speisen erhalten &ie auf Nachfrage von unseren dervicemitarbeitern

25

26,
32
e

8,50
1050
11-

11,50

11-
12,

6,80



