. Das Meni ~

Badischer Feldsalat an Walnussdressing
mit gebratenem dpeck & Croutons

9.
Wirzigsiisse ,Red Curry-Coconut” Kiirbissuppe, Sesamstangle
O G

Medhaillons vom &chweinefilet, flambierte Cognac-Pfefterrahmsauce,
Spitzle, Gemiise

Menii komplett 51 € / ohne Suppe 47- €

oder
Rehmedaillons mit sautierten Waldpilzen an mediterraner Wildsauce,
Spitzle, Rotkrautgemiise

Menii komplett 57- € / ohne Suppe 53- €

oder
Sankt Petersfisch und White Tiger-Garnelen an &chnittlauch-
Weissweinsahnesauce, Himalaya-Basmatiduftreis, Gemiise
Menii komplett 57 € / ohne Suppe 53 €

9

Darfait auf 2 Arten, Frichte und Beeren, 2erled
Saucenspicgel vom reinen Fruchtmark

Vorspeisen €
Gemischte Salate der Saison 850
Badischer Feldsalat an Walnussdressing mit gebratenem dpeck & Croutons 11-
oder mit gerdsteten Gaaten und Getreidekdrern 10,50
Gratinierte &cheiben von der Ziegenkaserolle, pochierte Feigen auf Rote Bete, 15-

gerdstete Niisse, badischer I'eldsalat an Walnussdressing

Suppen
Wiirzigsiisse ,Red Curry-Coconut” Kiirbissuppe, desamstangle zum dippen 850
Doppelt kriftige Fleischbriihe vom Rinder-Tafelspitz mit Krauterflédle 9



Die Fleischgerichte Dort. € / k. Dort €

Gegrilltes Hahnchenbriistchen (Poulet), panierte Ananas und Banane, 28-
Thaicurrysauce, Himalaya-Dasmatiduftreis, Gemiise

Cordon bleu ,Diavolo” vom &chweinerticken, italienische Chili-<Salami, 8-
Artischocken, Tomatenpesto, frischer Knoblauch, wiirziger Bergkése,
Dommes frites, Gemiise

Medhaillons vom &chweinefilet an flambierter Cognac-Pfefterrahmsauce, 30 2850
Spitzle, Gemiise

Wiener &chnitzel” Kalbshiiftlemedaillons in Butterschmalz gebraten, 3 30,50
Dommes frites, Gemiise

Cegrilltes Rumpsteak vom getreidegetiitterten Premium-freilandrind 36,
.Cafe de Paris™ an schaumiger Krauterbutter-®ahnesauce,
Dauphin-Kartoftelkroketten, Gemiise

Gegrillte Filets vom &alzgraslamm, Thai-Lammsauce, indisches Urbohnen- 36 3450
Pappad, Himalaya-Basmatiduftreis, Gemiise
Separat servierte dunkle bratensauce oder Rahmsauce 3,
Die Wildgerichte
Wiirzig gebeizter Rehgulasch, glasierte Dorrfriichte in der Glihweinbirne, 32 30,50

Sdemmelknddel, Rotkrautgemiise

Rehmedaillons mit sautierten Waldpilzen an mediterraner Wildsauce, 36- 3450
Spiitzle, Rotkrautgemiise

Fécher vom Hirschriickenfilet, caramelisierte Maroni im Zimt-Bratapfel, 36- 3450
flambierte Preisclbeer-Pefterrahmsauce, Spétzle, Rotkrautgemise

Aus Fluss und Meer

Gebratenes filet vom Sankt Petersfisch und White Tiger-Garnelen an 36, 3450
Schnittlauch-Weissweinsahnesauce, Himalaya-Dasmatiduftreis, Gemiise

Medaillons vom Lachsforellentilet nach ,Grenobler Art™ mit Croutons und 32- 3050
Kapern in schaumiger Zitronenbutter gebraten, Schwenkkartofteln, Gemiise

Der Mehrkostenaufwand bei Bestellung cines gemischten alates als separates Gericht
anstelle des beinhalteten Gemiisebuketts betrigt 3,50 €



Vegetarische Gerichte ,a la Maximiliano” €
Canederli Trentini” (Trentiner Kése-demmelknddel) mit brauner Butter geschmelzt, 25-
gebratene Steinchampignons, gehobelter Darmesan, Gemiise
Frische Friichte in wiirzig-siisser .Red Curry-Coconut” Kiirbissauce, 23-
Himalaya-Basmatiduftreis
Piemonteser Triiffelbutter-Kartoffelgnocchi™ mit sautierten Waldpilzen 29;
an Krauterrahmsauce, Gemiise
Geniiscteller”, oerlei frisch gedampfte Gemiise, Schwenkkartoffeln, Bio-Spicgelei 26-

Die hausgemachten Desserts
LCreme Brilée”, flambierte caramelisierte Bourbonvanillekrem, Friichte und Beeren 850
Lauwarmer Gewiirzkompott von badischen Zwetschgen, kremiges Dourbonvanillecis 1050

Darfait auf 2 Arten, Friichte und Beeren, 2erlei daucenspicgel vom reinen Fruchtmark — 11-
Ausgebackene Apfelkiichle in Zimt-Zucker, kremiges Bourbonvanilleeis und -sauce 10,50

,Sorbetteller”, dreierlel Sorbets vom reinen Fruchtmark, Friichte und Beeren, 11,50
Saucenspicgel vom reinen Fruchtmark

Unser gestiickelter Kaiserschmarrn”, lauwarmer Gewiirzkompott von badischen 12
Iwetschgen, kremiges Dourbonvanillecis und -sauce

Der heisse Tip“

JAmarula Koftie” 630
Doppelter Espresso mit siidafrikanischem Amarula Wildfrucht-Gahnelikdr
unter einer Sahnehaube

fine Speisckarte mit den deklarierungspflichtigen Allergenen in unseren
Speisen crhalten &ie auf Nachfrage von unseren dervicemitarbeitern



