. Das Meni ~

Badischer F'eldsalat an Walnussdressing
mit gebratenem Speck & Croutons

Wiirzigsiisse ,Red Curry-Coconut” Kiirbissuppe, Sesamstingle

Gebratene Medaillons von der Lachsforelle auf kremigen Belugalinsen,
Gemige und Kartofteln
Menii komplett 54- € / ohne Suppe 50, €
oder

Rehmedaillons, glasierte Wildsauce, caramelisicrte Maroni im Zimt-Brataptel,

Spitzle, Rotkrautgemiise
Menii komplett 58- € / ohne Suppe 54.- €
oder
Gegrillte ilets vom Salzgraslamm, aromatisch-wiirzige Thai-Lammsauce,
fritiertes indisches Linsen-Papad, Himalaya-Basmatiduftreis, Gemiise
Menii komplett 58- € / ohne Suppe 54.- €

- OC_

Lauwarmer Gewiirzkompott von badischen Zwetschgen,
kremiges Bourbonvanillecis

Vorspeisen
Cemischte Salate der Saison

Badischer Feldsalat an Walnussdressing mit gebratenem dpeck & Croutons
oder mit gerdsteten Saaten und Getreidekdrnern

Gratinierte cheiben von der Ziegenkiserolle, pochierte Feigen auf Rote bete,
gerdstete Nisse, badischer eldsalat an Walnussdressing

Suppen
Wirzigsiisse ,Red Curry-Coconut” Kiirbissuppe, desamstingle zum dippen
Kréttige Fleischbriihe vom Rinder-Tatelspitz mit Kréutertladle
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Die Teischgerichte Dort. € /K. Dort €

Gegrilltes Pouletbriistchen, panierte Ananas und Banane, wiirzig-siisse 28-
Red Curry-Coconut” Kiirbissauce, Himalaya-Basmatiduftreis, Gemiise

Cordon bleu ,al a arrabiata” vom &chweinerticken, italienische Chili-Salami, 8-
Strauchtomaten, Artischocken, Basilikumpesto, Bergkise, Knoblauch,
Dommes frites, Gemiise

Medaillons vom Schweinefilet mit gebratenen Steinchampignons in 30, 2850
kremiger Sherry-Rahmsauce, Rosti, Gemiise

Wiener &chnitzel” Kalbshiiftlemedaillons in Butterschmalz gebraten, 3 30,50
Dommes frites, Gemilise

Gegrilltes Premium-Rumpsteak vom getreidegetiitterten sidamerikanischen 35,
Freilandrind mit buntem Pfefterschrot und gerdsteten dpeckscheiben,
Rosmarin-Knoblauchjus, gebratene Polenta, Gemiise

Gegrillte ilets vom Salzgraslamm, aromatisch-wiirzige Thai-Lammsauce, 36, 3450
fritiertes indisches Linsen-Papad, Himalaya-Dasmatiduftrels, Gemiise

Separat servierte dunkle Bratensauce oder Rahmsauce 3-

Die Wildgerichte

Mild gebeizter Hirschgulasch, gerdstete Speckscheiben und Bratapfelringe, 29- 2750
Spiitzle, Rotkrautgemiise

Rehmedaillons, glasierte Wildsauce, caramelisierte Maroni im Zimt-Bratapfel, 36- 3450
Spiitzle, Rotkrautgemiise

Fécher vom Hirschriickenfilet Mediterran®, Kirschtomaten, Steinchampignons, 3450 33-
Artischocken und Oliven, provencalische Wildsauce, gebratene Polenta

Aus Fluss und Meer

Gebratene Medaillons von der Lachsforelle auf kremigen Belugalinsen, 32 30,50
Cemtise und Kartoffeln

Gegrillte Scampis (ohne &chale) und Filet vom St. Detersfisch an wiirzigsiisser  36- 3450
Red Curry-Coconut” Kiirbissauce, Himalaya-Dasmatiduftreis, Gemiise

Der Mehrkostenaufwand bei Bestellung cines gemischten Salates als separates Gericht
anstelle des beinhalteten Gemiiscbuketts betrigt 3,50 €



Vegetarische Gerichte ,a la Maximiliano” €

Gebratene Polenta mit sautierten Kirschtomaten, Steinchampignons, Artischocken, 24 -
Oliven und provencalischen Kréutern, gehobelter Parmesan, Strauchtomatensauce

[rische Frichte in wiirzigsiisser ,Red Curry-Coconut” Kiirbissauce, 23-
Himalaya-Basmatiduftreis

JTessiner Rosti™ mit Kirschtomaten, Steinchampignons, Artischocken, Oliven, 24 -
provencalischen Krautern und wiirzigem Bergkise iiberbacken

JSidtiroler &chlutzkrapten”, Ravioloni mit 3erlei Kise und Spinat gefiillt in 8-
brauner Butter geschwenkt, gehobelter Parmesan und Gemiise

Die hausgemachten Desserts

,Creme Brilée”, flambierte caramelisierte Bourbonvanillekrem, Friichte und Beeren 8,50
Lauwarmer Gewiirzkompott von badischen Zwetschgen, kremiges Bourbonvanillecis 10,50
Darfait von heimischen Kirschen auf Waldmeister-Bourbonvanillesauce, 11-

ofenwarmer &chokoladen-Brownie, Friichte und Beeren

Sorbetteller”, dreierlei Sorbets vom reinen Fruchtmark, Friichte und Beeren, 12,50
Saucenspicgel vom reinen Fruchtmark (nach Tagesangebot)

Unser , Kaiserschmarrn®, lauwarmer Gewlirzkompott von badischen Zwetschgen, 12,
kremiges Dourbonvanillecis und -sauce

Der .heisse Tip“

Lot Aperol” - der neue Getrdnke-Trend fiir Herbst & Winter
Heisser Aperol, Weisswein und Apfelsaft auf Orange (auf Wunsch auch alkoholfrei) 6,80

Line &peisckarte mit den deklarierungspflichtigen Allergenen in unseren
Speisen erhalten &ie auf Nachfrage von unseren dervicemitarbeitern



