. Das Meni ~

Wildkréuter-Dlattsalate, Walnussdressing,
gebratene Pifferlinge, dpeck und Croutons

O G
[leischbriihe vom mageren RinderTafelspitz mit Kréuterflidle
S9N

Medhaillons vom &chweinefilet mit gegrillten Speckscheiben, flambierte
Cognac-Pfefterrahmsauce, Spitzle, Gemiise
Menii komplett 56 € / ohne Suppe 51- €
oder
Tranchiertes Rumpsteak mit Rucola und gehobeltem Parmesan belegt,
kremiger Risotto, Gemiise
Menii komplett 62- € / ohne Suppe 57- €
oder
,&t. Detersfischfilet” und 3erlei Muscheln an flambierter Garnelensauce,
Cocktail-$trauchtomaten, Artischocken und Oliven, kremiger Risotto
Menii komplett 60 € / ohne Suppe 55 €

9

Dﬁﬂ%rling@ in Krauterrahmsauce mit , Trentiner Semmelknddel”
und Gemlise
Menii komplett 59- € / ohne Suppe 54.- €

~9OC_

Lauwarmer Holunderbliiten-Rhabarberkompott
mit kremigem Pistaziencis

Vorspeisen
Gemischte Salate der Gaison
Wildkréuter-Blattsalate, Walnussdressing, gebratene Pifterlinge. dpeck und Croutons

Cocktail-Strauchtomaten ,Capresc”, Mozzarella, pflickirischer Basilikum,
weisser Dalsamicodressing

Suppen
Fleischbriihe vom mageren RinderTafelspitz mit Krauterfladle

Kremsuppe von Strauchtomaten mit pfliickfrischem Basilikum

8,50

15

9,50
9,50



Die Fleischgerichte Dort. € / kl. Dort €

Saltimbocca”, gegrilltes Pouletbriistchen mit Rohschinken und pflickfrischem  28-
Salbei gefillt, provencalische Gefligelsauce, kremiger Risotto, Gemiise

Cordon bleu ,Profumata”, Schweineriicken, Chili-Salami, gekochter Hinter- 8-
schinken, Gorgonzola, wiirziger Bergkase, Knoblauch, Pommes frites, Gemiise

Medhaillons vom &chweinefilet mit gegrillten Speckscheiben an flambierter 30 2850
Cognac-Pfefferrahmsauce, dpitzle, Gemiise

Wiener Schnitzel” von Kalbshiiftlemedaillons in Butterschmalz gebraten, 32 30,50
Dommes frites, Gemiise

Kalbsschnitzel vom Hiiftle, Pfifferlinge in Krduterrahmsauce, pitzle, Gemiise  39- 3750

Riicken vom e%alzgra&lamm, Cocktail-Strauchtomaten, Artischocken und 35 33,50
Oliven, mediterrane Lammsauce, kI‘CmigCF Risotto

Separat servierte dunkle bratensauce oder Rahmsauce 3,

Rumpsteaks von getreidegefiitterten siidamerikanischen Premium-Freilandrindern

.Tagliata di manzo con rucola € parmigiano” 35
Gegrilltes tranchiertes Rumpsteak mit Rucola und gehobeltem Parmesan
belegt, kremiger Risotto, Gemiise

Gegrilltes Rumpsteak, Pfifferlinge in Krduterrahmsauce, Spitzle, Gemiise 41,

Aus Fluss und Meer

Gebratenes ,&t. Peterstischfilet” und 3erlei Muscheln (ohne Schalen), 34- 3250
an wiirziger flambierter Garnelensauce, Cocktail-Strauchtomaten,
Artischocken und Oliven, kremiger Risotto

Arktisches Kabeljaufilet mit Pfifferlingen in schaumiger Butter gebraten, 39,
Schwenkkartoffeln, Gemiise

Der Mehrkostenaufwand bei Bestellung eines gemischten Salates als separates Gericht
anstelle des beinhalteten Gemiisebuketts betrigt 3,50 €



Vegetarische Gerichte €
Siidtiroler dchlutzkrapfen”, Tortellini mit 3erlei Kase und Spinat gefiillt, mit 28-
Galbei in brauner Butter geschwenkt, gehobelter Parmesan und Gemiise
Sautierte Cocktail-Strauchtomaten, Artischocken, Oliven, Rucola und gehobelter 24
Parmesan an kremigem Risotto, dauce von Strauchtomaten
Pfifferlinge in Kréuterrahmsauce mit Maximilianos ,Canederli Trentini” 33-
(Trentiner emmelknodel) und Cemiise

Die hausgemachten Desserts
,Creme Brilée”, flambierte caramelisierte Bourbonvanillecréme, Friichte und Beeren 850
Lauwarmer Holunderbliten-Rhabarberkompott mit kremigem Pistaziencis 11-
,Panna cotta”, Bourbonvanille-$ahnecréme, Friichte und Beeren, 10,50
Sauce vom reinen Frdbeerfruchtmark
Mangosorbet im Kelch aufgegossen mit Migelheimer Winzersekt Nobling brut 11-
Sorbetteller”, dreierlei Sorbets vom reinen Fruchtmark, Friichte und Beeren 11,50
Pistazienpartait auf reinem Erdbeerfruchtmark, ofenwarmer Schokoladenbrownie, 12,50

Friichte und Beeren

Der ,heisse Kaftectip”

Cafte .Affogato” - der italienische Trendkaffee
Kremiges Bourbonvanillecis mit doppeltem Espresso tibergossen 630
(Wird lauwarm serviert und genossen)

fine Speisckarte mit den deklarierungspflichtigen Allergenen in unseren
Speisen crhalten &ie auf Nachfrage von unseren dervicemitarbeitern



