. Das Meni ~

Badischer F'eldsalat an Walnussdressing
mit gebratenem Speck & Croutons

JLemongrasIngwer Karottensuppe”, desamstingle zum dippen
9

Filets vom Salzgraslamm, aromatisch-wiirzige Thai-Lammsauce, fritiertes
indisches Linsen-Papad, Himalaya-Basmatiduftreis, Gemiise

Menii komplett 61- € / ohne Suppe 57, €

oder
Rehmedaillons, Waldpilze, provencalische Wildsauce, Spitzle, Rotkraut

Menii komplett 59- € / ohne Suppe 55- €

oder
Medaillons vom Kabeljaufilet, franzdsische Weisswein Knoblauch-
Sahnesauce mit gezupftem Dlattspinat, feine Nidele, Gemiise
Menii komplett 57 € / ohne Suppe 53, €

O

Frikas ,Dubai-Schoki Tirami su”, Friichte
und Beeren auf Mangofruchtmark

Vorspeisen
Gemischte Salate der Saison

Badischer Feldsalat an Walnussdressing mit gebratenem dpeck & Croutons
oder mit gerdsteten Saaten und Getreidekdrnern

.White Tiger” Garnelen im Filoteig ausgebacken, Feldsalat auf Dlattsalaten an
hellem Balsamicodressing, Schnittlauch-Knoblauchmayo

Suppen
Kréttige Fleischbriihe vom Rinder-Tatelspitz mit Kréutertladle

Lemongras-Ingwer Karottensuppe™ mit Sesamstangle zum dippen
zusitzlich ,White Tiger” Garnelen im Filoteig ausgebacken

8,50
11-

16,

8,50

850
+5-



Die Teischgerichte Dort. € /K. Dort €

Gegrilltes Hahnchenbriistchen (Poulet), panierte Ananas und Banane,
cxotische Thaicurrysauce, Himalaya-Dasmatiduftreis, Gemiise

Cordon bleu ,&chweizer Kasefondue®, Schweinerticken, wiirzige,
Késemischung, Kirschwasser, Knoblauch, Pommes frites, Gemiise

Medaillons vom Schweinefilet, flambierte Cognac-Pfefterrahmsauce,
Spitzle, Gemiise

Wiener &chnitzel’, Kalbshiiftlemedaillons in Butterschmalz gebraten,
Dommes frites, Gemilise

Rumpsteak vom argentinischen Freilandrind mit gestossenem buntem Pleffer,
Speckscheiben, Thymian-Knoblauch Rotweinsauce, Spitzle, Gemiise

Gegrillte ilets vom Salzgraslamm, aromatisch-wiirzige Thai-Lammsauce,
fritiertes indisches Linsen-Papad, Himalaya-Dasmatiduftreis, Gemiise

Separat servierte dunkle Bratensauce oder Rahmsauce

Die Wildgerichte

Mild gebeizter Hirschgulasch, geréstete Speckscheiben und gebratene
Apfelringe, Spitzle, Rotkrautgemise

Rehmedaillons, Waldpilze, provencalische Wildsauce, Spitzle, Rotkrautgemiise

Fécher vom Hirschriickenfilet, caramelisicrte Maroni im Zimt-Bratapfel,
Dreisclbeer-Plefferrahmsauce, Spétzle, Rotkrautgemiise

Aus Fluss und Meer

Medaillons vom arktischen Kabeljaufilet-Mittelstiick, franzdsische Weisswein
Knoblauch-8ahnesauce mit gezupttem Dlattspinat, feine Nidele, Gemiise

Medaillons vom Lachsforellenfilet nach ,Grenobler Art™ mit Croutons und
Kapern in schaumiger Zitronenbutter gebraten, &chwenkkartoffeln, Gemiise

28,

28,

30

32

3450

38,

29,

36,

32

Der Mehrkostenaufwand bei Bestellung cines gemischten Salates als scparates Gericht

anstelle des beinhalteten Gemiiscbuketts betrigt 3,50 €

28,50

30,50

36,50

217,50

34,50
34,50

32,50

30,50



Vegetarische Gerichte ,a la Maximiliano” €

Sidtiroler &chlutzkrapfen”, Ravioloni mit 3erlei Kase und Spinat gefiillt in 2-
brauner Butter geschwenkt, gehobelter Parmesan und Gemiise

[rische Frichte in exotischer Thaicurrysauce, Himalaya-Dasmatiduftreis 23-
Waldpilze in Kréuterrahmsauce mit ,Picmonteser Triiftelbutter-Kartoffelgnocchi”, 29-
Gemiise

Die hausgemachten Desserts

Creme brilee”, flambierte caramelisicrte Bourbonvanillekrem, Friichte und Beeren 8,50
Erikas ,Dubai-$choki Tirami su”, Friichte und Beeren auf Mangofruchtmark 12-
Darfait auf 2 Arten, Friichte und Beeren, 2erlel Saucenspicgel vom reinen Fruchtmark — 11-
Ausgebackene Apfelkiichle in Zimt-Zucker, kremiges Bourbonvanillecis und -sauce 1050

Sorbetteller”, dreierlet Sorbets vom reinen Fruchtmark, Friichte und Beeren, 11,50
Saucenspicgel vom reinen Fruchtmark (nach Tagesangebot)

Unser ,gestiickelter Kaiserschmarrn”, lauwarmer Gewiirzkompott von Zwetschgen, 12,
kremiges Dourbonvanillecis und -sauce

Der ,heisse Kaftectip®

JAmaretto-Caffe” - der italienische Traditionskaffec
Doppelter Fspresso mit Amarettolikor unter einer Sahnehaube 6,80
mit Amarettini-Crumbles

Line &peisckarte mit den deklarierungspflichtigen Allergenen in unseren
Speisen erhalten &ie auf Nachfrage von unseren dervicemitarbeitern



